Reinigungs- und Desinfektionsplan Monat / Jahr:

Bereich:
Gerate, Spul-/ Sahne- Friteuse uhlschra Wande, Abluft- Lebensmittel-
Handwasch- maschine, Decken anlage / lagerrdume
Was ? | becken Eismasch Fettfilter (z.B.:
— Arbeitsflachen | Eiswdrfel Trocken- und
Bdden inkl. reiter Getrankelager)
Bodenablaufe
Téaglich Taglich Taglich 2x 1x 1x 1x Be-
Datu reinigen & reinigen und Fett filtern & wochentlich woéchentlich | waochentlich | wochentlich mer-
nach Bedarf desinfizieren und Friteuse reinigen & & nach reinigen & | reinigen, & kung
> desinfizieren (bzw. nach bei nach Bedarf Bedarf nach nach Bedarf
s Hersteller- Fettwechsel desinfizieren desinfizieren | Bedarf desinfizieren
Wie angaben) reinigen /_\
oft? z.B.:
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R = Reinigung

D = Desinfektion

Reinigungsmittel:

Desinfektionsmittel:
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